
 

Speisenkarte
Unsere warmen Gerichte   Fränkische Spezialitäten:

Bratwurst oder Bauchfleisch mit Kraut und Brot
Unsere  Bratwurst  wird  noch  wie  früher  hergestellt.  Sie  werden  die  Vielfalt  der  Kräuter  und
Gewürze schmecken.

Müller Spezial  mit Kraut und Brot
Ein Paar Bratwürste und eine Scheibe Bauchfleisch

Bratwurst oder Bauchfleisch mit Kartoffelsalat
Oma und Ihr Bauchfleisch, so bleibt Sie kulinarisch unter uns.

Müller Spezial mit Kartoffelsalat
1 Paar Bratwürste und eine Scheibe Bauchfleisch

Blaue Zipfel mit Zwiebel und Wurzelsud
Ein fränkischer Klassiker mit Tradition

Pfannen Schnitzel mit Kartoffelsalat .
Zum frisch zubereiteten Pfannen Schnitzel wird unser selbstgemachter traditioneller Kartoffelsalat
gereicht. Echt lecker!

Eingelegter Schafskäse mit frischem Baguette
Unser Schafskäse wird in frische Basilikum-Knoblauch-Kräuter Pesto eingelegt. Das Basilikunm,
sowie die Kräuter, werden selbst kultiviert und frisch für das Pesto geerntet.  Man schmeckt den
Unterschied. 
Halbe Portionen  möglich.

                                                Zünftige kalte Leckereien:  
Portion Gerupfter
Fränkisches Gegenstück zum Obatzen
Zwiebeling gibt es extra dazu.

Schinkenbrot roh 
Der Schinken wird bei uns noch wie in alten  Zeiten geräuchert

Leberwurstbrot mit Gurke
Für die disziplinierten  Brotzeitmacher. Man kann auch zwei Portionen essen.

Käsebrot mit Emmentaler
Ein leichtes Intermezzo


